
Spargelterrine Spargelterrine 
auf feiner Bärlauch-Himbeervinaigrette 

dazu lauwarme Räucherforelle & Gebäck
***

Brunnenkresse-SchaumsüppchenBrunnenkresse-Schaumsüppchen 
mit Schwarzbrot-Chips

***
Zitronen-HaselnussölZitronen-Haselnussöl 

Sorbet
***

Glasierte FrühlingsenteGlasierte Frühlingsente 
auf herzhaftem Spargelragout 
dazu Kärntner Erdäpfelkrapferl

***
Duett vom RhabarberDuett vom Rhabarber

******
Kärntner KäsespezialitätenKärntner Käsespezialitäten

Montag, 29. April 2024Montag, 29. April 2024

Live-Musik Live-Musik 
mit Ivano Albano mit Ivano Albano 

18:30 Uhr18:30 Uhr
AperitifempfangAperitifempfang

19:00 Uhr19:00 Uhr
Start GalaStart Gala

€ 68,-- € 68,-- 

Limitierte Sitzplätze!!!Limitierte Sitzplätze!!!

Reservierung unter:Reservierung unter:
+43 4213 2046 +43 4213 2046 

oder oder 
rezeption@stift-stgeorgen.atrezeption@stift-stgeorgen.at

Frühlingsdinner 2.0Frühlingsdinner 2.0

pro Person inkl. Aperitif pro Person inkl. Aperitif 

Weinbegleitung:Weinbegleitung: € 33,-- pro Person € 33,-- pro Person
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